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COMPARER SES ANALYSES DE CHIMIE DANS DES PRODUITS
CARNÉS

CARLIER Martine
Ingénieur d’étude - Experte des
normes et réglementations liées
aux produits carnés

Ces Essais Inter-Laboratoires (EIL) se composent de 2 circuits de comparaison par
an. Les analyses concernent 2 à 3 produits à base de viandes et 16 paramètres de
composition.
Une campagne comprend :
• la fabrication et le contrôle des échantillons,
• leur distribution aux participants,
• la collecte et le traitement des résultats suivant la norme ISO 13528, dans le
respect de la confidentialité.
Un rapport est fourni à chaque laboratoire participant : histogrammes avec ses
résultats, z-scores, statistiques pour l’ensemble des résultats, ce qui permet
d’évaluer ses performances.


