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COMPARER SES ANALYSES DE LABORATOIRE POUR L’AW ET LE PH
DANS LES PRODUITS CARNÉS

CARLIER Martine
Ingénieur d’étude - Experte des
normes et réglementations liées
aux produits carnés

Cet Essai Inter-Laboratoires (EIL) est organisé autour d’un circuit par an.
Il porte sur l’analyse comparée de 5 échantillons de produits modèles à base de
viandes dont les pH et l’aw sont choisis.
Une campagne de comparaison inter-laboratoires comprend :
• la fabrication et le contrôle des échantillons par l’IFIP,
• leur distribution aux participants,
• la collecte et le traitement des résultats suivant la norme ISO 13528, dans le
respect de la confidentialité.


